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Licitagdo: 000008/20 PREGAO PRESENCIAL

1 002.001.256 ADOCANTE DIETETICO FR 165
DESCRICAO DO PRODUTO: Adogante dietético, liquido; sacarina sédica e ciclamato de sédio; acondicionado em frasco de
plastico com 100ml.

VALIDADE: minima de 4 meses a contar da data de entrega do produto.

2 002.001.260 ARROZ INTEGRAL KG 19
Arroz integral, tipo 1-12 qualidade, gréos inteiros; isento de sujidades e materiais estranhos, cor, odor e sabor caracteristicos, o
produto ndo devera apresentar-se empapado apos 0 preparo;

EMBALAGEM: acondicionado em saco plastico contendo 01 quilo,
VALIDADE: minima de 05 meses a contar da data de entrega do produto.

3 002.001.327 AZEITE DE OLIVA EXTRTA VIRGEM UN 75
AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM
DESCRICAO DO PRODUTO: Sabor e odor caracterisiticos
EMBALAGEM: Acondicionado em frascos de vidro ou latas de 500 ml cada

4 002.001.261 AZEITONA PO 75
DESCRICAO DO PRODUTO:Azeitona verde, em conserva inteira sem caroco, preparada com os frutos curados, imersos em
salmoura de concentragdo apropriada, em recipientes herméticos, coloracéo uniformes submetidos ao processo tecnolégico
adequado, atendendo as condigbes gerais do codigo sanitario de alimentos.

EMBALAGEM:Acondicionada em embalagem com 500 g devendo ser considerado como peso liquido do produto drenado.
Produto, devidamente rotulado e identificado nos aspectos qualitativo e quantitativo indicando claramente o peso liquido do produto
drenado, o prazo de validade, marca comercial, procedéncia de fabricagdo, informac&o nutricionais, nimero do registro no 6rgéo
competente e demais dado conforme legislagéo vigente.

VALIDADE: Prazo minimo de 8 meses a partir da data de entrega do produto.

5 002.009.059 BACON, INDUSTRIALIZADO, DE 12 QUALIDADE KG 94
BACON, INDUSTRIALIZADO, DE 12 QUALIDADE
DESCRICAO DO PRODUTO: Deve apresentar as caracteristicas normais de conservagio, estando isento de sujidades de
qualquer natureza, parasitas e bolores. Poderéo ser efetuadas outras
determinacdes fisico-quimicas, microbioldgicas, microscépicas ou toxicoldgicas, sempre que se tornar necesséria a obtengéo de
dados sobre o estado higiénico/sanitario e/ou composi¢éo do produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfecgdes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

EMBALAGEM :Acondicionado em embalagens plasticas pesando de 1 a 5 kg. Nos rétulos das embalagens, deverdo constar de
forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instru¢do Normativa n° 22 de 24/11/2005 — Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

TRANSPORTE: Devera ser em condi¢des adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de 4°C néo ultrapassando 10°C.

VALIDADE: prazo minimo de 4 (quatro) meses a partir da data de entrega.

6 002.009.078 CARNE DE AVES MOIDA, TEMPERADA EMPANADA, COZIDA E CONGELADA COM LEGUMES KG 1.500
CARNE DE AVES MOIDA, TEMPERADA EMPANADA, COZIDA E CONGELADA COM LEGUMES
DESCRICAO DO PRODUTO: carne de aves, obtido a partir de filé de peito, ou coxa e sobrecoxa, CMS (carne mecanicamente
separada). O produto deve conter farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, com legumes. Cada unidade do produto
empanado devera pesar aproximadamente 25 a 30 gramas. O produto devera estar sempre em temperatura congelada, em
condicdes para armazenamento de -15° C ou mais frio.
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS (composig&o nutricional por por¢do minima de 100 gramas): carboidratos totais maximo
de 18%, proteinas minimo de 5%, gorduras totais maxima de 10%, gorduras trans O gr (isento), fibras minimo 0,5%, sem pimenta.
EMBALAGEM PRIMARIA: devem ser confeccionadas em plastico de alta densidade, transparente, resistente e atdxica, compativel
com o contato direto com o alimento, resistente ao armazenamento em baixas temperaturas, com lacres por termosoldagem.
Capacidade de acondicionamento de 02 kg a 05 kg. O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente Resolugdes RDC
n° 359/03 e RDC 360/03.
EMBALAGEM SECUNDARIA: deverdo ser em caixas de papeldo reforgado, resistente a impactos e as condigdes de transporte,
armazenamento e estocagem em sistema de congelamento, com capacidade de até 10 kg do produto. Nos rétulos das
embalagens, deverdo constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instru¢gdo Normativa n° 22 de 24/11/2005
— Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.
TRANSPORTE: devera ser em condi¢gdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de -15°C ou mais frio.
VALIDADE: Prazo minimo de 04 (quatro) meses a partir da data de entrega

7 002.009.061 CARNE SECA/CHARQUE KG 1.125
CARNE SECA/CHARQUE
DESCRICAO DO PRODUTO: Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0sso, salgada, proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagdo em condigbes sanitarias adequadas. O produto devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
CondigGes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Poderdo ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas ou toxicologicas, sempre
gue se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado higiénico/sanitario e/ou composicéo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfeccdes alimentares, cujos custos correrdao por conta do fornecedor.
EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado, transparente, embalados a vacuo, em
pacotes com peso padronizado de 01 a 05 kg. EMBALAGEM SECUNDARIA: caixas de papeldo reforcadas, lacradas, em perfeito
estado de conservacéo, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigées de estocagem. Nos rétulos das embalagens,
deverao constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instrugdo Normativa n°® 22 de 24/11/2005 —
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.
TRANSPORTE: devera ser em condi¢gdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de -4°C néo ultrapassando 10°C
VALIDADE: Prazo minimo de 04 (quatro) meses a partir da data de entrega.
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8  002.001.304 FEIJAO CARIOCA KG 11.813
DESCRICAO DO PRODUTO: feijao carioca, tipo 1, safra nova, constituido de gréos inteiros e séos, com teor de umidade maxima
de até 15%, isento de material terroso; sujidades e mistura de outras variedades e espécies.

EMBALAGEM: acondicionado em saco plastico, reembalados em fardos de até 30 kg.
VALIDADE: prazo minimo de 5 (cinco) meses a contar da data de entrega do produto.

9  002.001.326 GELATINA EM PO INCOLOR PCT 24 GRAMAS UN 38
GELATINA EM PO INCOLOR PCT 24 GRAMAS
DESCRICAO DO PRODUTO: Gelatina em p6 incolir, sem sabor, sabor e odor caracteristicos isento de sujidade, parasitas e
larvas;

EMBALAGEM: Acondicionado em saco plastico, atéxico pesando 24 gramas casa
VALIDADE: Prazo minimo de 10 (dez) meses a contar da data de entrega do produto.

10 002.001.276 GRAO DE BICO PT 45
DESCRICAO DO PRODUTO: Gréo de Bico; safra nova; constituido de gréos inteiros e sdos; isento de material terroso; sujidades e
mistura de outras variedades e espécies;

EMBALAGEM: acondicionado em saco plastico, resistente pesando 500G.
VALIDADE: minima de 5 meses a contar da data da entrega do produto.

11 002.001.280 MANTEIGA COM E SEM SAL PO 225
Manteiga; com e sem sal; livre de gorduras trans, podendo conter vitaminas e outras substancias permitidas; com aspecto cor,
cheiro e sabor proprio;

EMBALAGEM: em pote plastico ou lata de 500 g, atoxico; embalado em caixa de papeléo reforgado.
VALIDADE: minima 5 meses a contar da data de entrega.

12 002.009.073 PRESUNTO KG 188
PRESUNTO
DESCRICAO DO PRODUTO: Presunto magro, cozido, obtido de pernil ou outra parte de suino sadio, com aspecto, cheiro, cor e
sabor proprios, isento de sujidades, parasitas e larvas. Poder&o ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscopicas ou toxicolégicas, sempre gue se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado
higiénico/sanitario e/ou composi¢ao do produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfec¢des alimentares, cujos custos correrdo
por conta do fornecedor.

EMBALAGEM PRIMARIA: peca pesando de 2 a 5 kg; embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo. Nos rétulos das
embalagens, deverdo constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/2005
— Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

EMBALAGEM SECUNDARIA: Caixa de papeldo resistente ao transporte e armazenamento

TRANSPORTE: Devera ser em condi¢gdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de 4° C nao ultrapassando 10° C.

VALIDADE: prazo minimo de 04(quatro) meses a contar da data de entrega.

13 002.009.067 QUEIJO MUCARELA KG 375
QUEIJO MUCARELA
DESCRICAO DO PRODUTO: Queijo mugarela composto de: Leite pasteurizado, cloreto de sédio, coalho, fermentagéo lactea, e
cloreto de célcio, sem glutén. Poderdo ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado higiénico/sanitario e/ou composi¢éo do
produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfec¢Bes alimentares, cujos custos correrdo por conta do fornecedor.
EMBALAGEM PRIMARIA: Pega pesando de 2kg (dois quilos) a 5kg (cinco quilos); embalado em plastico inviolavel, selado a
vacuo. Nas embalagens, deverdo constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instru¢do Normativa n° 22 de
24/11/2005 — Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento.

EMBALAGEM SECUNDARIA: caixa de papeldo resistente ao transporte e armazenamento.

TRANSPORTE: O transporte devera ser em condi¢cdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros
alimenticios em questéo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio,
mantendo a temperatura de 4° C néo ultrapassando 10° C

VALIDADE: Prazo minimo de 04 (quatro) meses a contar da data de entrega

14 002.009.079 SALSICHA CONGELADA A -15°C OU MAIS FRIO. KG 1.875
SALSICHA CONGELADA A -15°C ou MAIS FRIO.
DESCRIGCAO DO PRODUTO: Produto carneo industrializado, obtido da emuls&o de carne de uma ou mais espécies de animais de
acougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta), embutido em envoltdrio natural ou artificial ou processo de
extrusdo submetido a um processo térmico adequado. Sera tolerada a adigdo de pequenas quantidades de agua, amido, soja e
corantes naturais.
CARACTERTISTICAS FISICO-QUIMICAS: Cada gomo de salsicha devera pesar entre 40 e 50,gramas. A salsicha devera ser
preparada com carnes bovinas, suinas e de aves em perfeito estado de conservagdo, ndo sendo permitido o uso de carnes e
gorduras provenientes de animais equinos, caninos e felinos. A porcentagem de agua ou gelo ndo devera ultrapassar 10 % do
peso. O produto ndo devera apresentar superficie imida, pegajosa ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. N&o sera tolerada a presenga de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragdo sem uniformidade. O produto nao
devera apresentar matéria prejudicial a saide humana, bem como ndo devera conter em sua composicao tecidos inferiores. A
salsicha devera apresentar por 50 grs:
Proteina minimo de 6,5 grs, carboidrato maximo de 2 gramas, gordura total maximo de 9,5 grs e s6dio até 500mg.
EMBALAGEM PRIMARIA: pacote plastico atéxico com até 3 kg, a vacuo, lacrado, padronizado, contendo impressos o peso liquido
e o registro do SIF, SISP ou SIM, de acordo com a legislagdo em vigor
TRANSPORTE: devera ser em condi¢Ges adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de -15°C ou mais frio.
VALIDADE: Prazo minimo de 04 meses contados da entrega.

15 002.001.301 TRIGO PARA KIBE KG 12
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Trigo para kibe; obtida do trigo moido, limpo; isento de sujidades, parasitas e larvas; livre de fermentagdo, mofo e materiais
terrosos;

EMBALAGEM: de 500G acondicionado em saco plastico transparente, atéxico.

VALIDADE: minima de 3 meses a contar da data de entrega do produto.

16 002.001.256 ADOCANTE DIETETICO FR 55
DESCRICAO DO PRODUTO: Adogante dietético, liquido; sacarina sédica e ciclamato de sédio; acondicionado em frasco de
plastico com 100ml.

VALIDADE: minima de 4 meses a contar da data de entrega do produto.

17 002.001.260 ARROZ INTEGRAL KG 6
Arroz integral, tipo 1-12 qualidade, gréos inteiros; isento de sujidades e materiais estranhos, cor, odor e sabor caracteristicos, o
produto ndo devera apresentar-se empapado apos 0 preparo;

EMBALAGEM: acondicionado em saco plastico contendo 01 quilo,
VALIDADE: minima de 05 meses a contar da data de entrega do produto.

18 002.001.327 AZEITE DE OLIVA EXTRTA VIRGEM UN 25
AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM
DESCRICAO DO PRODUTO: Sabor e odor caracterisiticos
EMBALAGEM: Acondicionado em frascos de vidro ou latas de 500 ml cada

19 002.001.261 AZEITONA PO 25
DESCRICAO DO PRODUTO:Azeitona verde, em conserva inteira sem caroco, preparada com os frutos curados, imersos em
salmoura de concentragdo apropriada, em recipientes herméticos, coloracéo uniformes submetidos ao processo tecnolégico
adequado, atendendo as condigbes gerais do codigo sanitario de alimentos.

EMBALAGEM:Acondicionada em embalagem com 500 g devendo ser considerado como peso liquido do produto drenado.
Produto, devidamente rotulado e identificado nos aspectos qualitativo e quantitativo indicando claramente o peso liquido do produto
drenado, o prazo de validade, marca comercial, procedéncia de fabricagdo, informacg&o nutricionais, nimero do registro no 6rgéo
competente e demais dado conforme legislagéo vigente.

VALIDADE: Prazo minimo de 8 meses a partir da data de entrega do produto.

20 002.009.059 BACON, INDUSTRIALIZADO, DE 12 QUALIDADE KG 31
BACON, INDUSTRIALIZADO, DE 12 QUALIDADE
DESCRICAO DO PRODUTO: Deve apresentar as caracteristicas normais de conservagio, estando isento de sujidades de
qualquer natureza, parasitas e bolores. Poderéo ser efetuadas outras
determinacdes fisico-quimicas, microbioldgicas, microscépicas ou toxicoldgicas, sempre que se tornar necesséria a obtengéo de
dados sobre o estado higiénico/sanitario e/ou composi¢éo do produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfecgdes alimentares,
cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

EMBALAGEM :Acondicionado em embalagens plasticas pesando de 1 a 5 kg. Nos rétulos das embalagens, deverdo constar de
forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instru¢do Normativa n° 22 de 24/11/2005 — Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

TRANSPORTE: Devera ser em condi¢des adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de 4°C néo ultrapassando 10°C.

VALIDADE: prazo minimo de 4 (quatro) meses a partir da data de entrega.

21 002.009.078 CARNE DE AVES MOIDA, TEMPERADA EMPANADA, COZIDA E CONGELADA COM LEGUMES KG 500
CARNE DE AVES MOIDA, TEMPERADA EMPANADA, COZIDA E CONGELADA COM LEGUMES
DESCRICAO DO PRODUTO: carne de aves, obtido a partir de filé de peito, ou coxa e sobrecoxa, CMS (carne mecanicamente
separada). O produto deve conter farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, com legumes. Cada unidade do produto
empanado devera pesar aproximadamente 25 a 30 gramas. O produto devera estar sempre em temperatura congelada, em
condicdes para armazenamento de -15° C ou mais frio.
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS (composig&o nutricional por por¢do minima de 100 gramas): carboidratos totais maximo
de 18%, proteinas minimo de 5%, gorduras totais maxima de 10%, gorduras trans O gr (isento), fibras minimo 0,5%, sem pimenta.
EMBALAGEM PRIMARIA: devem ser confeccionadas em plastico de alta densidade, transparente, resistente e atdxica, compativel
com o contato direto com o alimento, resistente ao armazenamento em baixas temperaturas, com lacres por termosoldagem.
Capacidade de acondicionamento de 02 kg a 05 kg. O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente Resolugdes RDC
n° 359/03 e RDC 360/03.
EMBALAGEM SECUNDARIA: deverdo ser em caixas de papeldo reforgado, resistente a impactos e as condigdes de transporte,
armazenamento e estocagem em sistema de congelamento, com capacidade de até 10 kg do produto. Nos rétulos das
embalagens, deverdo constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instru¢gdo Normativa n° 22 de 24/11/2005
— Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.
TRANSPORTE: devera ser em condi¢gdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de -15°C ou mais frio.
VALIDADE: Prazo minimo de 04 (quatro) meses a partir da data de entrega

22 002.009.061 CARNE SECA/CHARQUE KG 375
CARNE SECA/CHARQUE
DESCRICAO DO PRODUTO: Produto carneo extra limpo, sem aparas, sem 0sso, salgada, proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagdo em condigbes sanitarias adequadas. O produto devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para
CondigGes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Poderdo ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas ou toxicologicas, sempre
gue se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado higiénico/sanitario e/ou composicéo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfeccdes alimentares, cujos custos correrdao por conta do fornecedor.
EMBALAGEM PRIMARIA: sacos de polietileno, atéxico, flexivel, resistente, termossoldado, transparente, embalados a vacuo, em
pacotes com peso padronizado de 01 a 05 kg. EMBALAGEM SECUNDARIA: caixas de papeldo reforcadas, lacradas, em perfeito
estado de conservacao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigées de estocagem. Nos rétulos das embalagens,
deverao constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instrugdo Normativa n°® 22 de 24/11/2005 —
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.
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TRANSPORTE: devera ser em condigdes adequadas com bons procedimentos higi€nicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de -4°C néo ultrapassando 10°C

VALIDADE: Prazo minimo de 04 (quatro) meses a partir da data de entrega.

23 002.001.304 FEIJAO CARIOCA KG 3.937
DESCRICAO DO PRODUTO: feijao carioca, tipo 1, safra nova, constituido de gréos inteiros e séos, com teor de umidade maxima
de até 15%, isento de material terroso; sujidades e mistura de outras variedades e espécies.

EMBALAGEM: acondicionado em saco plastico, reembalados em fardos de até 30 kg.
VALIDADE: prazo minimo de 5 (cinco) meses a contar da data de entrega do produto.

24 002.001.326 GELATINA EM PO INCOLOR PCT 24 GRAMAS UN 12
GELATINA EM PO INCOLOR PCT 24 GRAMAS
DESCRICAO DO PRODUTO: Gelatina em p6 incolir, sem sabor, sabor e odor caracteristicos isento de sujidade, parasitas e
larvas;

EMBALAGEM: Acondicionado em saco plastico, atéxico pesando 24 gramas casa
VALIDADE: Prazo minimo de 10 (dez) meses a contar da data de entrega do produto.

25 002.001.276 GRAO DE BICO PT 15
DESCRICAO DO PRODUTO: Gréo de Bico; safra nova; constituido de gréos inteiros e sdos; isento de material terroso; sujidades e
mistura de outras variedades e espécies;

EMBALAGEM: acondicionado em saco plastico, resistente pesando 500G.
VALIDADE: minima de 5 meses a contar da data da entrega do produto.

26 002.001.280 MANTEIGA COM E SEM SAL PO 75
Manteiga; com e sem sal; livre de gorduras trans, podendo conter vitaminas e outras substancias permitidas; com aspecto cor,
cheiro e sabor proprio;

EMBALAGEM: em pote plastico ou lata de 500 g, atoxico; embalado em caixa de papeléo reforgado.
VALIDADE: minima 5 meses a contar da data de entrega.

27 002.009.073 PRESUNTO KG 62
PRESUNTO
DESCRICAO DO PRODUTO: Presunto magro, cozido, obtido de pernil ou outra parte de suino sadio, com aspecto, cheiro, cor e
sabor proprios, isento de sujidades, parasitas e larvas. Poder&o ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscopicas ou toxicolégicas, sempre gue se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado
higiénico/sanitario e/ou composi¢ao do produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfec¢des alimentares, cujos custos correrdo
por conta do fornecedor.

EMBALAGEM PRIMARIA: peca pesando de 2 a 5 kg; embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo. Nos rétulos das
embalagens, deverdo constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/2005
— Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

EMBALAGEM SECUNDARIA: Caixa de papeldo resistente ao transporte e armazenamento

TRANSPORTE: Devera ser em condi¢gdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
em questédo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de 4° C nao ultrapassando 10° C.

VALIDADE: prazo minimo de 04(quatro) meses a contar da data de entrega.

28 002.009.067 QUEIJO MUCARELA KG 125
QUEIJO MUCARELA
DESCRICAO DO PRODUTO: Queijo mugarela composto de: Leite pasteurizado, cloreto de sédio, coalho, fermentagéo lactea, e
cloreto de célcio, sem glutén. Poderdo ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado higiénico/sanitario e/ou composi¢éo do
produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfec¢Bes alimentares, cujos custos correrdo por conta do fornecedor.
EMBALAGEM PRIMARIA: Pega pesando de 2kg (dois quilos) a 5kg (cinco quilos); embalado em plastico inviolavel, selado a
vacuo. Nas embalagens, deverdo constar de forma clara as informagdes e exigéncias constantes da Instru¢do Normativa n° 22 de
24/11/2005 — Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado — Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento.

EMBALAGEM SECUNDARIA: caixa de papeldo resistente ao transporte e armazenamento.

TRANSPORTE: O transporte devera ser em condi¢cdes adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros
alimenticios em questéo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio,
mantendo a temperatura de 4° C néo ultrapassando 10° C

VALIDADE: Prazo minimo de 04 (quatro) meses a contar da data de entrega

29 002.009.079 SALSICHA CONGELADA A -15°C OU MAIS FRIO. KG 625
SALSICHA CONGELADA A -15°C ou MAIS FRIO.
DESCRIGCAO DO PRODUTO: Produto carneo industrializado, obtido da emuls&o de carne de uma ou mais espécies de animais de
acougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta), embutido em envoltério natural ou artificial ou processo de
extrusdo submetido a um processo térmico adequado. Sera tolerada a adigdo de pequenas quantidades de agua, amido, soja e
corantes naturais.
CARACTERTISTICAS FISICO-QUIMICAS: Cada gomo de salsicha devera pesar entre 40 e 50,gramas. A salsicha devera ser
preparada com carnes bovinas, suinas e de aves em perfeito estado de conservagdo, ndo sendo permitido o uso de carnes e
gorduras provenientes de animais equinos, caninos e felinos. A porcentagem de agua ou gelo ndo devera ultrapassar 10 % do
peso. O produto ndo devera apresentar superficie imida, pegajosa ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. N&o sera tolerada a presenga de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragdo sem uniformidade. O produto nao
devera apresentar matéria prejudicial a saide humana, bem como ndo devera conter em sua composicao tecidos inferiores. A
salsicha devera apresentar por 50 grs:
Proteina minimo de 6,5 grs, carboidrato maximo de 2 gramas, gordura total maximo de 9,5 grs e s6dio até 500mg.
EMBALAGEM PRIMARIA: pacote plastico atéxico com até 3 kg, a vacuo, lacrado, padronizado, contendo impressos o peso liquido
e o registro do SIF, SISP ou SIM, de acordo com a legislagdo em vigor
TRANSPORTE: devera ser em condi¢Ges adequadas com bons procedimentos higiénicos para entrega dos géneros alimenticios
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em questdo. O transporte devera ser efetuado em veiculos frigorificados ou isotérmicos dotados de geradores de frio, mantendo a
temperatura de -15°C ou mais frio.
VALIDADE: Prazo minimo de 04 meses contados da entrega.

30 002.001.301 TRIGO PARA KIBE KG 3
Trigo para kibe; obtida do trigo moido, limpo; isento de sujidades, parasitas e larvas; livre de fermentagdo, mofo e materiais
terrosos;

EMBALAGEM: de 500G acondicionado em saco plastico transparente, atdxico.
VALIDADE: minima de 3 meses a contar da data de entrega do produto.



